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3 LUNA
VZtZgﬂO 100% Muller Thurgau. ‘ an

zona di produzione zone colinari
dell'alta Valle di Cembra.

Composizione del suolo terreno di B
origine porfirica. 4
|

Resa per ettaro sonina. | :
VZ.nZ.ﬁC(/lZZ.One dopo la vendemmia, | | @

ROVERI
effettuata unicamente in modo manuale, le . 5557
uve vengono sottoposte ad un breve periodo di '
macerazione a freddo e una successiva pressatura
soffice. Dopo la sedimentazione naturale del mosto
segue una fase di fermentazione a temperatura
controllata (tra 16-18° C) in serbatoi di acciaio
inossidabile. La fase finale consiste in un affinamento
sur lies senza fermentazione malolattica.

COZOTg giallo dai vivaci riflessi verdognoli.

P?”Oflmw ricordano il melone bianco, la salvia

edil lime.

Sensazzbne gusta tz'w struttura sottile

e’‘slanciata, sostenuta da una freschezza che crea
sinergia con una spiccata sapidita finale.
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